SVATOMARTINSKE HODY od 6. listopadu

Ochutnat muiZete predkrm z husich jater, Svatomartinsky kaldoun
s husim masem, Pomalu pecené husi stehno s cervenym a bilym
zelim, variace priloh ( chlupaty knedlik, nebo Lokse) a vyborny
dezert kuchare Jarouska, Svatomartinsky frgal.

A nebude chybét ani mladé Svatomartinské vino ®
Menu si mliZete posklada dle chuti a nalady do vyprodani.

Tésime se na vas v nejkrasnéjsi svatek podzimu = &

Predkrm: 100g Restovana husi jatra s cibulovym chutney, opékany toust
(1,3,7,12) 152K¢

Polévka: Svatomartinsky kaldoun (1,3,7,9) 98K¢

Hlavni chody: 450g Pomalu pecené husi stehno s ¢ervenym zelim na badyanu
se suSenou Svestkou a bilym kysanym zelim, variaci pfiloh chlupaty knedlik
(halecka) a Lokse (1,3,7,12) 496K¢

1900g PUl pomalu pecené husy s ¢ervenym zelim na badyanu se susenou
Svestkou a bilym kysanym zelim, variaci pfiloh chlupaty knedlik (halecka) a
Lokde (1,3,7,12) 926K¢

U této objednavky bychom poprosili rezervaci 1 den predem, dékujeme.

3800g Jedna cela pomalu pecené husa, s cervenym zelim na badyanu se
susenou Svestkou a bilym kysanym zelim, variaci priloh chlupaty knedlik
(halecka) a Lokse (1,3,7,12) 1809K¢

U této objednavky bychom poprosili rezervaci 1 den predem, dékujeme.

Desert: Svatomartinsky frgal (mak, povidla, tvaroh, hrusky) zdobeny maslovou
drobenkou (1,3,7) 99K¢

Svatomartinské vino od 8.11.2024 12:00 : Vino dle vybéru z vinarstvi Madl,
Kovacz, Dufek 0,151 39K¢ - 0,75l 257K¢

Tésime se na vas od: 6.11.2024 do min. 24.11.2024




